GREIPSTAD FOTBALL

- En klubb & vere stolt av!

_

Vafler, en suksess bdde hos store og smd. Sett frem syltetoy, romme, smor, sukker og brunost,
da er du garantert at alle far sine onsker oppfylt.

Greipstad — rora, gir ca. 2 liter rore

4 egg
e 2.5dl sukker

e 11 dl mel

e 1 ts vaniljesukker
e 1 ts bakepulver

e 1 ts kardemomme
e 1 liter melk

e 100 gr. Smeltet smor

1. Ha alt det torre i en bolle og spe ut med litt av melken om gangen. Rer godt mellom
hver gang du blander inn, for & unngd klumper.

2. Ror inn eggene og tilsett smeltet smeor. La roren sta og svelle 1/2 time.

3. Stek vaflene og server dem gjerne varme.
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